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UBER 60 LANDWIRTE HELFEN UNS DABEI,
NOCH REGIONALER ZU WERDEN. Bereits

85 Prozent unserer Krunchys werden mit
regionalen Hafer- und Dinkelflocken ge-
backen. Mit der Ernte 2020 werden es 100
Prozent sein.

Einer unserer Partner-Landwirte ist Martin
Brunnhuber aus Piirten. Er baut fiir uns
Bio-Hafer an. Der NATURLAND-Landwirt hat
den Hof seiner Eltern iibernommen und
will nicht nur die Tradition wahren, son-
dern sich auch der heutigen Zeit anpassen.

»Der Brunnhuberhof ist ein lebendiger Ort. 0Ob
Mensch, Tier oder Pflanzen — bei uns soll es bunt
sein. Wir sehen in der Liebe zum Detail einen
unschdtzbaren Wert und mochten dazu beitragen
Natur zu schiitzen, Vielfalt zu bewahren und die
Baukunst vergangener Tage zu erhalten.”

Martins Hof und seine Felder liegen direkt
am ,Innthal”-Radweg. Wer im Sommer an
den verfiihrerisch bliihenden Wiesen vorbei-
radelte, konnte auf einer selbst geschreiner-
ten Tafel lesen: , Artenvielfalt in der Wiese.
Hier testen wir, wie viele Krauter eine Wiese
vertragt, wenn sie gleichzeitig als Viehweide
bewirtschaftet wird!"




